X' RESTAURANTE
Lnl Buena Esperanza

\erde. que te quiero verde

Tomate del Terreno 12,00
con alino de aceite y djo, aguacate y ventresca de atun.
Ensalada del Rey 14,00
con nuestra salsa especial de la casa, tomates cherrys, aguacate, tiras de pollo crujiente,
croutons”, parmesano recién rallado y foque de mango.
Ensalada Marmolejo 14,00
con manzana caramelizada, nuestra salsa especial de la casa, queso de cabra gratinado y
frutos secos.
Tartar de atun 18,00
con ensalada de aguacates, manzana y cebolla roja y su alino de mango y citricos.
Salmorejo cordobés 11,00
con crujiente japonés, jamon ibérico y langostinos crujientes.
|.os clasicos: los que no pueden Taltar
Jamodn Ibérico de Bellota 25,00 Patatas bravas 10,00
con salmorejo y tostaditas. con espuma de kimchee sifonada.
Tabla de queso 20,00 Lagrimitas de pollo 2,00
con frutos secos y confitura. con patatas fritas.
Tabla mixta de jamén ibérico 20,00 Berenjenas fritas 9,00
y queso curado con miel de cana.

Fideos tostados 14,00
Nuesfra rusa de gombos 10,00 con langostinos, pulpo'y alioli de
con patatas de tfemporada, mayonesa de pimientos asados.
AOVE de la comarca, ventresca
de atin y polvo de aceitunas negras. Habitas baby con huevos fritos 15,00

con pizcos de jamdn ibérico.
Provolone (queso al horno) 12,00 taer J
con salsa de tomate casera y tostaditas. Revuelto 15,00
! de migas de bacalao.

Croquetas “del puchero” 10,00 =
con mayonesa de AOVE D.O Jaény Huevos rotos 15,00
pizcos de jamon. con jamén ibérico y pimientos.
\uestra seleccion de arroces
A banda 12,00
con pulpo y langostinos.
Especial al pilpil 14,00
con pulpo, langostinos y mayonesa de pilpil.
Campero choricero 14,00
con tiras de pimientos confitados, presa ibérica de bellota y chorizo ibérico.
De solomillo ibérico 16,00
con trufa y setas.
Negro 18,00

con gambones, langostinos y pulpo.



Para los mas carnivoros

X RESTAURANTE
Lnl Buena Esperanza

Lomo bajo de vaca madurada +31 19,00
Cachopo de ternera XXL 25,00 (3509)
con foie, jamon serrano y queso g : ; CA
I, T con chimichurri casero y patatas, pimientos y
g tomatitos confitados.
Presa ibérica (300 18,00 d
( g) ; i Chuletitas de cordero lechal 18,00
a la brasa con patatas, pimientos y Ho
tomatitos confitados. IC IRy o o
Solomillo de cerdo en 18,00 COCht'f:'TO At L 20,00
con patatas y pimientos del padrén.
salsa boletus
con cremoso de patata. Chuletdn de vaca madurada +31 38,00
con tabla de patatas, pimientos y cherrys.
De la mar saladlé Cl rincon del cazad
C 1a mar saiada I’1INcon del cazZaaor
Bacalao gratinado 19,00  Filetitos de ciervo en adobillo 24,00
con pisto de la huerta y alioli de romero. con patatas especiadas, pimientos
padrén y tomatitos cherrys confitados.
Pulpo a la brasa 20,00 ]
con “parmentier” al pimentén ahumado. Escalopin de corzo 18,00
con patatas en adobillo.
Pulpo a la gallega 20,00 ; |
con base de cremoso de patata y Estofado de jabali 21,00
aceite de pimenton. con patatas.
Calamar a la brasa 24,00 ~ 4§ ORGP Q. B T
con guarnicién de ensalada completa. (/On l’)dn t’OdO bdbb lT]LJOP
Lubina al horno 2500 Tosta de jamon ibérico 9,00
con salmorejo.
A TUGQO lento Tosta de lomo 10,00
‘ con alioli de romero gratinado, michelin de
Carrilada de cerdo 18.00 tomate natural y parmesano gratinado.
’
ibérica a la antigua Tosta de presa ibérica 14,00
con cremoso de patata. con cama de cebolla caramelizada y foie.
Callos de cerdo 9,00 Hamburguesa “la aviadora” 12,00
con patatas. con doble carne de vaca madurada, cheddar
: ahumado, salsa andaluza, cebolla
Manitas de cerdo en salsa 14,00 caramelizada, tomate y lechuga fresca
con patatas fritas. acompanada de patatas fritas aderezadas.
\uestro broche dulce
Tarta de queso 6,00
con reduccion de ardndanos y helado
Tarta de Baileys 6,00
con helado
Coulant de chocolate 6,50
banado en dos chocolates y helado
Brownie de chocolate 6,00
banado en dos chocolates y helado
Tarta de la semana 6,00

preguntar al camarero.



